FRITZ

ROUGE D'OTTROTT  p5-

Sol : Sable, Argile, Limoneux

Vin rouge prononcé. Un nez fruité assez complexe avec
une pointe de boisée et épicee, qui lui confere des
Age moyen des vignes : 40 ans aromes remplis de gourmandise. En bouche, ce vin
d’'une grande matiere premiére releve des ardmes de
fruits rouges compotées ainsi que des notes de fruits
de bois comme la mare. Tres bel équilibre.
Cépage : Pinot Noir
Vendanges : Manuelles
Type de vins : Rouge

Il accompagne les viandes rouges, les fromages

affinés ainsi que les petits gibiers.
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Vinification :

Macération de 2 semaines avec une

macération pré-fermentaire a froid dans des

—_—
Eleve er fiits de chine

Garde : 7-8 ans
cuves inox thermo-régulées

Vin d'Alsace

ARELATION Asact Conma

Température de service : 18°C
Elevage :
OTTROTT ROUGE

PUISSANCE

}
Passage de 9 mois en foudre au sein de la H sk

Cave de vieilissement des Hospices de

Strasbourg
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