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Sol : Sableux Limoneux

A"

Vin d’'une douce robe rose pale. Le nez est gourmand,
sur des notes de fruits rouges acidulés. Sa bulle tendre
Age moyen des vignes : 15 ans lui confere de la douceur et de l'onctuosité en bouche,

c’est un crémant d’un bel équilibre, avec beaucoup de

finesse.

Cépage : Pinot Noir
Vendanges : Manuelles

Type de vins : Rosé effervescent

Se sert a l'apéritif et accompagne les

buffets froids ou encore les desserts a

base de fruits rouges.

Vinification : / —
D%
Pressurage pneumatique, débourbage

statique a froid, fermentation en cuves inox

APEELLATION EREMAHT BALGA

thermo-regulées

Garde : 2-3 ans
Elevage:

Fritz-Schmitt

BRUT ROSE

Température de service : 8-9 °C
Sur lies fines en cuves inox pendant 5 mois,

PUISSANCE

prise de mousse de 18 a 24 mois

AGRICULTURI vigQneron
BIOLOGIGUE indeépandant



