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Vinification : 

Pressurage pneumatique, débourbage

statique à froid, fermentation en cuves inox

thermo-régulées 

Elevage: 

Sur lies fines en cuves pendant 8 mois. 
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AUXERROIS

Sol : Argilo-Calcaire  

Âge moyen des vignes : 35 ans 

Cépage : Pinot Auxerrois,

 Vendanges : Manuelles

Type de vins : Blanc doux

Belle robe jaune avec des reflets jaune or, nez très

ouvert de fruits frais, une attaque ample et régulière ,

une belle onctuosité en bouche, qui lui procure une note

de fin équilibrée et harmonieuse.

Garde : 7-8 ans

Température de service : 6-7 °C  

PUISSANCE

1 RUE DES CHATEAUX - 67530 OTTROTT

www.fritzschmitt.com

Fromages ( crémeux ), foie gras, porc aux

pommes, poulet sauce miel, magret de canard à

l’orange, cuisine thai, desserts.


