Pinot Gris
Vendanges Tardives

AOC ALSACE
VENDANGES TARDIVES

Sol : Argilo, Calcaire

Age moyen des vignes : 40 ans

Rendement : 45 hL/ha

Cépage : Pinot Gris

)
* Vendanges : Manuelles

Type de vins : Blanc

Vinification :
Vendangés en surmaturité; le pressurage est pneuma-

tique et doux, débourbage statique a froid, fermentation
en cuves inox thermo-régulées

Elevage:

En foudre

Ce vin offre une couleur jaune soutenue avec des reflets
brillants. Le nez se caractérise par des notes de fruits con-
fits, de miel et d’'une note de fumé. La bouche associe
puissance et rondeur avec une belle longueur.

Il se sert a I'apéritif, accompagné de fromages de carac-
teres, tel que notre Munster, les bleus, les plats asia-
tigues mais également, a savourer seul aprés un repas.

Garde : 10-15 ans

Température de service : 8 -9 °C
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